
 

 

BANKETT-DOKUMENTATION



 

   

 

LEITFADEN 
ABLAUF/ANSPRECHPERSON 

DEKORATION 

FEUERWERKE ODER SPRÜHKERZEN 

MENU 

PREISE/RECHNUNGSSTELLUNG 

PROBEESSEN 

 
RECHNUNGSSTELLUNG 

 
SCHNITTGELD 

 
STUHLHUSSEN 

VERLÄNGERUNG 

  



 

   

 

VORAUSZAHLUNG 

ZAPFENGELD 

 
  



 

   

 

APÉRO 
APÉRO «AARAU»   15.00 

APÉRO «KÜTTIGEN»   16.00 

APÉRO «KETTENBRÜCKE» 19.00 

APÉRO «HERZHAFT»  23.00 

APÉRO «OPULENT» 35.00 



 

   

 

APÉRO «SCHLEMMEN» 62.00 

« »

FEINE APÉRO-HÄPPCHEN 
  

KALT 

WARM 

 



 

   

 

WARM 

SÜSS  

MITTERNACHTS-IMBISS 

 



 

   

 

IHR MENU VOM KÜCHENCHEF  

MENU «KETTENBRÜCKE» 62.00 

MENU «AARAU» 64.00 

MENU «EINSTEIN»  85.00 

MENU «ZOLLRAIN»  82.00 

 



 

   

 

MENU «JURA» 98.00 

MENU «GIESSEN»  90.00 

 



 

   

 

IHR BUFFET VOM KÜCHENCHEF  
 

MEDITERANES BUFFET 90.00 

AARGAUER BUFFET  92.00 

 



 

   

 

  



 

   

 

GERICHTE ZUM ZUSAMMENSTELLEN 

KALTE VORSPEISEN  

SUPPEN  

VEGETARISCH / VEGAN  

AUS FLUSS UND MEER    

 
KLEINE ERFRISCHUNG VOR DEM HAUPTGANG  

 



 

   

 

FLEISCHGERICHTE  

DESSERTS  

KÄSE  

 



 

   

 

FLEISCH-HERKUNFT 
 

 



 

   

 

ALLGEMEINE GESCHÄFTSBEDINGUNGEN 
1. GÜLTIGKEIT/VERTRAGSABSCHLUSS 

2. LEISTUNGEN 

3. NUTZUNGSDAUER 

4. TEILNEHMERZAHL 

5. ANNULLATIONSBEDINGUNGEN 

 

 

 

 

6. PREISE UND ZAHLUNGSPFLICHT 

7. EXTRALEISTUNGEN 

8. HAFTUNG DES HOTELS 

9. HAFTUNG DES VERANSTALTERS 

10. GERICHTSSTAND 


